
STUDIO CULINAIRE ÉVÉNEMENTIEL

BRAND EVENTS BAR AMBULANT TRAITEUR CRÉATIF



NOTRE VISION
“POUR VOS MOMENTS PRÉCIEUX“

GRANDPA EST UN STUDIO CULINAIRE BASÉ À HOSSEGOR, DÉDIÉ AUX
EXPÉRIENCES GASTRONOMIQUES PENSÉES POUR CÉLÉBRER LES
MOMENTS IMPORTANTS DE LA VIE : MARIAGES, FÊTES DE FAMILLE,
ANNIVERSAIRES, CÉRÉMONIES, RÉCEPTIONS ET GRANDES TABLÉES.

NOUS IMAGINONS DES PROPOSITIONS CULINAIRES SENSIBLES ET
GÉNÉREUSES : BUFFETS COLORÉS, BARS CULINAIRES, TAPAS
CRÉATIVES FROIDES ET CHAUDES, GRANDES PIÈCES À PARTAGER, ET
BRUNCHS DU LENDEMAIN.

À CHAQUE ÉVÉNEMENT, NOUS CRÉONS UNE ATMOSPHÈRE
CHALEUREUSE, JOYEUSE ET SOIGNÉE.

NOTRE CUISINE S’INSPIRE DES PRODUITS LOCAUX, DES SAISONS, ET
D’UNE ENVIE SIMPLE : PARTAGER UN MOMENT VRAI, BEAU ET
GOURMAND.



NOS PRESTATIONS
CRÉATION CULINAIRE SUR MESURE
Menus personnalisés, adaptations végétariennes,
formats variés, buffets signature.

TAPAS & PIÈCES COCKTAILS
Petites pièces créatives, froides et chaudes, pour un
apéritif ou un cocktail élégant.

BARS CULINAIRES
Bars à tapas, bar végétal, bar italien, bar apéritif, bar
sucré ou bar brunch.

SCÉNOGRAPHIE ET ART DE LA TABLE
Mise en ambiance, compositions, vaisselle, matières et
fleurs en option.

BUFFETS THÉMATIQUES
Des univers visuels et esthétiques adaptés à votre
ambiance et à votre lieu.

GRANDS PLATS À PARTAGER
Plats généreux servis en buffet ou en centre de table :
viandes, poissons et accompagnements gourmands.

BRUNCH DU LENDEMAIN
Buffets frais, colorés et gourmands, sucrés et salés.

OPTIONS LOGISTIQUES
Livraison, équipe buffet, matériel, verrerie légère,
plancha pour les cuissons chaudes.



BUFFET ROMANCE1

Ambiance douce et élégante, couleurs pastel, compositions florales.



BUFFET COLORFUL2

Énergie solaire, couleurs vives, textures joyeuses.



BUFFET CHAMPÊTRE3

Esprit nature, bois, nappages bruts, fleurs de saison.



BUFFET SIGNATURE4

Scénographie personnalisée selon votre histoire et votre lieu.



BLINIS DE TRUITE “MOULIN DE CAOULEY”, CRÈME CIBOULETTE
PAN CON TOMATE, BREBIS

TARTINES DE LÉGUMES RÔTIS
HOUMOUS MAISON

TARTELETTE PESTO DE CHAMPIGNONS, RICOTTA, PISTACHE
TARTELETTE OLIVES NOIRES

HOUMOUS DE PETIT POIS, MENTHE ET CONCOMBRE
CALIFORNIA ROLLS

MAKIS
SUSHIS

SAMOUSSAS COURGETTE, FETA ET MENTHE
SAMOUSSAS BŒUF ET FROMAGE FRAIS

TARTE FINE AUX CHAMPIGNONS, OIGNONS CONFITS ET
PARMESAN

FOCACCIA MORTADELLE, STRACCIATELLA, PISTACHE
MINI-CHEESEBURGERS

CREVETTES SAUCE TERIYAKI

TAPAS
CRÉATIVES



LES RECETTES PEUVENT ÉVOLUER SELON VOS GOÛTS ET ENVIES — NOUS ADORONS NOUS ADAPTER ET INNOVER.

VIANDES & POISSONS
BAVETTE, SAUCE CHIMICHURRI

AIGUILLETTES DE CANARD MIEL ET THYM
POULET BRAISÉ, MARINADE MOUTARDE ET MIEL

TATAKI DE THON
CHIPIRONS PERSILLÉS

POULET AU CITRON CONFIT ET OLIVES VERTES
VITELLO TONNATO

ACCOMPAGNEMENTS
POÊLÉE DE POMMES DE TERRE GRENAILLES AUX HERBES

POÊLÉE DE CHAMPIGNONS ET PARMESAN
CAROTTES RÔTIES AU MIEL, FETA ET NOISETTES

LÉGUMES RÔTIS
SALADES SAISONNIÈRES

PAINS ARTISANAUX
SÉLECTION DE FROMAGES

GRANDS DESSERTS À PARTAGER
TIRAMISU AU CAFÉ

TIRAMISU FRAMBOISE, PISTACHE
MOUSSE AU CHOCOLAT, MISO ET CARAMEL BEURRE SALÉ

SALADE DE FRUITS DE SAISON
AUTRES CRÉATIONS SUR DEMANDE

GRANDS PLATS
À PARTAGER



SUCRÉ

SALÉ

BOISSONS

BUFFETS SUCRÉS ET SALÉS, 
FRAIS, COLORÉS ET GOURMANDS.

VIENNOISERIES - GRANOLA MAISON - 
YAOURT FERMIER - FRUITS FRAIS - PANCAKES

BRUNCH

ŒUFS BROUILLÉS - ALTERNATIVES VÉGÉTALES -
HOUMOUS DU MOMENT - FOCACCIA MAISON -
CHARCUTERIE - FROMAGES - SALADES FRAÎCHES

CAFÉ - THÉ - JUS FRAIS - EAUX AROMATISÉES -
COCKTAILS BRUNCH SUR DEMANDE



DESSERTS
POUR LA PARTIE SUCRÉE, NOUS
TRAVAILLONS AVEC LA PÂTISSIÈRE 
MARINE DOTRES, QUI PROPOSE DES
CRÉATIONS ALLANT DE LA MIGNARDISE
AUX GRANDS GÂTEAUX DE RÉCEPTION.

-

PAVLOVA AUX FRUITS DE SAISON
TARTE CITRON MERINGUÉE
CHOUX VANILLE OU PRALINÉ
FINANCIERS NOISETTE
BROWNIE CHOCOLAT FLEUR DE SEL
BUFFET SUCRÉ EN LIBRE-SERVICE
GÂTEAUX D’ÉVÉNEMENT SUR DEMANDE



SERVICE BAR
NOTRE SERVICE BAR ACCOMPAGNE VOS ÉVÉNEMENTS
PRIVÉS ET MARIAGES AVEC :
– COCKTAILS SIGNATURES
– BAR À VINS
– BAR À JUS ET EAUX INFUSÉES
– COCKTAILS SANS ALCOOL
– OPTIONS BRUNCH (SPRITZ, MIMOSA, BLOODY MARY…)
– ÉQUIPE BAR DÉDIÉE

NOTRE CITROËN TUB HY SE DÉPLACE
JUSQU’À 20 KM AUTOUR D’HOSSEGOR.
AU-DELÀ, NOUS PROPOSONS UN BAR MOBILE
BLANC ÉLÉGANT, ADAPTÉ À TOUS LES LIEUX
ET FORMATS.



CONDITIONS

À PARTIR DE 15 PERSONNES.

MENUS CONFECTIONNÉS SUIVANT LA SAISONNALITÉ.

NOUS NE PROPOSONS PAS DE SERVICE À L’ASSIETTE 
POUR LES GRANDS GROUPES.

ÉCHANGES TÉLÉPHONIQUES UNIQUEMENT 
SUR RENDEZ-VOUS.

NOUS NE PROPOSONS PAS DE DÉGUSTATION 
EN AMONT DE L’ÉVÉNEMENT.

DEVIS SUR MESURE.

COORDINATION ET INSTALLATION DU BUFFET.

LIVRAISON OU PRÉSENCE SUR PLACE.

BAR AMBULANT DISPONIBLE EN OPTION.

LES DATES SONT DÉFINITIVEMENT BLOQUÉES 
À RÉCEPTION D’UN ACOMPTE DE 30 %.



Site : wearefamilygroup.com
Instagram : @grandpa_winetruck

GRANDPA
STUDIO CULINAIRE & ÉVÉNEMENTIEL

06 85 94 53 69
grandpa@wearefamilygroup.com

HOSSEGOR
FRANCE

CONTACT
CRÉONS ENSEMBLE UN MOMENT QUI VOUS RESSEMBLE.


